THE ORIGINAL BY WEBER*

Weber Grill Academy Aalborg er eksperter i at grille maden pa Weber grill. 53 skal det
vaere med store grill og &gte Amerikansk menu sa er det os der skal grille maden for
Jer. De fantastiske grill kokke kan med deres entusiasme skabe Stemning og fortaelle
sma anekdoter.

Vi kan opstille 3 grillworkshops hvor det er muligt at inddele i hold a 20-25, der pa skift
kan rotere i de forskellig workshops der vil tage Udgangspunkt i undervisning, lidt
hands on og smagspraver. Hver workshop vil tage ca. 30 min pr. hold.

2 Workshop 1: Gassgrill
L Workshop 2: Kulgrill
2 Workshop 3: Digitale Pulse grill

Herefter vil der blive serveret grillet buffet fra k(. 17.30

“The American Way":

Varmroget Teriyaki laks med hvidlegsmayo (Aioli)
Brisket af oksespidsbryst med Texas style BEQ Rub
Bourbon BBQ roast

Rustikke grillpglser med BBA sauce

Ceasar salad med crouton og vesterhavsost

Salat med diverse tilbehor og sennepsvinaigre
Couscoussalat med grillet gront

Chorizo style potatoes

Grillet brod og smar

Dessert:
Brownie med karamelcreme
Pannacotta serveret med grillet hvid chokolade, marengs og ribs



PRIS

V/min. 60 personer kr. 458,- pr. person
Workshops v/min 60 personer kr. 340,- pr. person
Transporttilleeg efter lokation i alt kr. XX, -

ARRANGEMEMTET INKLUDERER
Kokke © Ravarer® Pavilloner © Grills© Fade/skale og serveringsbestik © Opstilling af Workshops og undervis-
ning etc.

Oplaegget geelder i 7 dage efter afsendelse. Safremt der er a@ndringer til ovenstaende oplaeg, oplyses dette inden for denne tidsperiode.

Herefter fremsendes endelig ordrebekraftelse, der er gaeldende ved returnering i underskrevet stand. Alle oplyste priser er ekskl. moms.




