
 

 

  

TEAMBUILDING 
HANDS-ON 



 

Leder du også efter spændende konferencerum og lækre frokoster? 
Weber Grill Academy er et nyt og utraditionelt mødested, hvor det handler om at 

kombinere mødet, produktlanceringen eller kurset med grillens univers – 
og tage hjem med en nyfunden grillhelt i maven og en original oplevelse i bagagen. 

Vores fleksible rammer kan tilpasses både det lille intime bestyrelsesmøde og det store 
årlige salgsmøde – 

og der er naturligvis adgang til alt inden for moderne lys-, IT- og AV-udstyr. 

 
 

XX.XX.202X  
DAG 

XX GÆSTER XX HOLD 
XXXX 

PÅ WEBER GRILL ACADEMY AALBORG 
KONTAKT PERSON: XXXX 

 
 
 
  

MØDE & 
TEAMBUILDING 



 

 
08.00 

MORGENBUFFET OG VELKOMST 
Morgenbuffet, marmelade, ost, frugt, juice m.m. 

 
I MØDELOKALE 

Der vil være kaffe/te samt vand og frugt 
 

10.30 
PAUSE 

Frugt med kaffe & the 
 

12.30-13.00 
FROKOST  

Grillet frokost med årstidsbestemte råvarer samt drikkevarer 
 

14.45 
PAUSE 

Grillet Sødt med kaffe & the 
 

16.00 
VI FORTSÆTTER MED TEAMBUILDING 

Håber at I har haft en god oplevelse hos Weber Grill Academy. 
  

AGENDA 
X/XX-202X 



 

 
Mødelokalerne: 

 
AUDITORIET: THEATER STYLE: 

Plads til 80 personer, Professionelt AV-udstyr: Full HD-projektor i Auditoriet med opkobling 
KUN via Click-Share 

Mulighed for headset eller håndholdt mikrofon 
 

PALATINE: BOARDROOM STYLE: 
Plads til 20 personer opkobling via ClickShare større Smart tv- med touchskærm 

 
HUNTLEY: BOARDROOM STYLE: 

Plads til 14 personer opkobling via ClickShare Smart TV 
 

CHICAGO: 
Runde borde af max 9 pr. bord max 8 borde- der kan indsættes flytbar Projektor 

med HMDI stik 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

AGENDA 
4/12-2024 



 

16.00 
VELKOMMEN TIL WEBER GRILL ACADEMY 

Aperitif og appetizers 
 

16.15 
PROGRAM OG MENU FORKLARING 

 
18.00 

FORRET- HANDS ON 
Varmrøget hvid fisk, grillet grønt og fladbrød 

Forretten nydes med tilhørende hvidvin 
 

MELLEMRET-HANDS ON 
Cremet chowder, dild olie, jomfruhummer og havreflager 

mellemretten nydes med tilhørende hvidvin 
 

HOVEDRET- HANDS ON 
Mør gris, karamelliseret rosenkål, romesco  

og stegt gnocchi 
Hovedretten nydes med tilhørende rødvin 

 
DESSERT- HANDS ON 

Grillet frugt, crumble og skum 
Desserten nydes med kaffe og te  

 
PRÆMIER 

Retterne er vurderet, præmier til det vindende hold 
 

21.00 
TAK FOR I AFTEN 

Håber at I har haft en god oplevelse hos Weber Grill Academy. 

X/XX-202X 



 

 
 

PRIS  
Afhængig af antal og indhold af jeres arrangement.  
V/min. 9 personer  kr. 2.265, - pr. pers. 
V/min. 18 personer   kr. 1.973, - pr. pers. 
V/min. 27 personer  kr. 1.765, - pr. pers. 
V/min. 36 personer kr. 1.573, - pr. pers. 
 
MIDDAGEN INKLUDERER 
Aperitif og appetizers, Øl, vin og vand under teambuilding og middagen.  Kaffe og te 
forklæder, opskrifter, samt Weber præmier til det vindende hold.  
Sidste runde kaldes 15 min før.  
 
Husk at informere Weber Grill Academy om eventuelt allergier etc. 

Oplægget gælder i 7 dage efter afsendelse. Hvis der er ændringer til ovenstående oplæg, 

oplyses dette inden for denne tidsperiode. 

Herefter fremsendes endelig ordrebekræftelse, der er gældende ved returnering i underskrevet stand. 

Alle oplyste priser er eksl. moms. 

 
I har selvfølgelig mulighed for at forlænge oplevelsen med efterfølgende bar, dans eller 
krydre middagen med en mindre vinsmagning.  Tidspunktet kan tilpasses jeres ønsker for 
programmet.  
 
EKSTRA: DRINKSPAKKER 

 

Blød bar (øl, vin og vand) kr. 104,- pr. time pr. pers. 
Hård bar (øl, vin, vand og alm. Sjusser) kr. 124,- pr. time pr. pers. 
Cocktail bar: Professionelle bartendere 3 timer kr. 395,- pr. pers. 
(øl, vin, vand, alm. Sjusser, samt 4 forskellige cocktails) min. 40 gæster 
Proppenge for medbragt vin kr. 140,- pr. flaske vin 
  

PRISER 
& INFORMATION 



 

 
 

KAN KUN KØBES I SAMMENHÆNG MED ET ARRANGEMENT PÅ GRILLACADEMY. ANTALLET AF 

KØBTE PRODUKTER SKAL HAVE SAMMENHÆNG MED ANTALLET AF DELTAGERE PÅ ARRANGEMENTET. 

PRODUKTERNE KAN LEVERES PÅ EN FIRMADRESSE ELLER UDLEVERES PÅ ARRANGEMENTET. 

PRODUKTER OG ARRANGEMENTET FAKTURERES PÅ ÉN SAMLET REGNING. 

DER TAGES FORBEHOLD FOR UDSOLGTE PRODUKTER. 

FORLÆNG OPLEVELSEN 
... OG SÆT FOKUS PÅ DIN VIRKSOMHED, 

HVER GANG DER GRILLES 

Få dit firmalogo på udvalgte Weber-produkter. 
Eller på forklædet, som allerede er inkluderet i 

kursusprisen, 
så betaler du kun for selve logoet. 

 

FORKLÆDE MED LOGOBRODERI 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 125,- (BEMÆRK LEVERINGSTID) 

GØR DIT FIRMA SYNLIGT 

WEBER STYLE KOKKEKNIV 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 268,- 

WEBER STYLE GRØNTSAGSKNIV 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 198,- 

WEBER ”GRILLPINCET” 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 128,- 

WEBERS STØRSTE HITS (DK) 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 198,- 

WEBER PREMIUM HANDSKESÆT 

S/M ELLER L/XL 

PRIS EKSKL. MOMS 

KR. 248,- 

WEBER TERMOMETER 

INSTANT-READ 

PRIS EKSKL. MOMS KR. 128,- 


