
 

 

TEAMBUILDING 

4- Retters 

P R I S  
V/min. 9 personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig)                                                                                                        kr. 1.678,- pr. person 
V/min. 18 personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig)                                                                                                      kr. 1.528,- pr. person 
V/min. 27 personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig)                                                                                                      kr. 1.378,- pr. person                                                                                               
V/min. 36 personer                                                                                                                                                                                        kr. 1.228,- pr. person 
                                                                                                                                                                     

 Husk at informere Weber Grill Academy om eventuelt allergier etc. 

 
A R R A N G E M E N T E T  I N K L U D E R E R  
Aperitif og appetizers  Øl, vin og vand under teambuilding og middagen  Kaffe og te  forklæder © opskrifter samt 
Weber præmier til det vindende hold. 

Oplægget gælder i 7 dage efter afsendelse. Hvis der er ændringer til ovenstående oplæg, oplyses dette inden for denne tidsperiode.  

Herefter fremsendes endelig ordrebekræftelse, der er gældende ved returnering i underskrevet stand.  

Alle oplyste priser er ekskl. moms. 

 

 

 

ET GRILL TEAMBUILDING ARRANGEMENT HOS 

WEBER GRILL ACADEMY SKABER SAMMENHOLD OG  

SAMARBEJDE  
 

Dit Firma på Weber Grill Academy Aalborg 
Fredag  

27.06.2023 
42 gæster – 6 Hold – Lodtrækning deler hold 

Kontakt person: Ole Christiansen 
 

16.00  
VELKOMST PÅ DANSK/ENGELSK 

Snacks og velkomst af Weber Grill 
Academy 

 
16.15 

HANDS ON 
Program og menu forklaring inden holdene griller 

forretten 
Eksempel på menu: 

 
18.00 

FORRET 
Røget laks – krydrede grøntsager – urte mayo –  

Focaccia med rosmarin og flagesalt 
Forretten nydes med tilhørende hvidvin 

 
HANDS ON 

Holdene griller mellemretten  
 

Mellemret 
Skaldyr-grønt-sauce/dressing-grill 

mellemretten nydes med tilhørende hvidvin 
 

 
HANDS ON 

Holdene griller hovedretten 
 

HOVEDRET 
Flap Meat med laurbærsalt – kreative kartofler – 

bagte sensommergrøntsager, Bearnaise sauce 
Hovedretten nydes med tilhørende rødvin 

 
HANDS ON 

Holdene griller desserten 
 

DESSERT 
Ananas- kokos- vanilje- mynte 

Desserten nydes med kaffe og te  
 

PRÆMIER 
Retterne er vurderet, præmier til det vindende hold 

 
22.00 

TAK FOR I AFTEN 
Håber I har haft en god oplevelse hos Weber Grill 

Academy 
 
 

I har selvfølgelig mulighed for at forlænge oplevelsen med efterfølgende bar, dans eller krydre middagen med en 
mindre vinsmagning. Tidspunktet kan tilpasses jeres ønsker for programmet.  

 
 
 
 

  
 

 
 
 


