
 

 

MIDDAG & FEST 

 
P R I S  
Afhængig af antal og indhold af jeres arrangement. 
Pris for arrangementet starter fra: 
V/min. 40 personer                                                                                                                                   kr. 798,- pr. person 
Vin, øl og vad ad lib. Til middag k. 17:30-21:00                                                               kr. 248,- pr. person 
Natmad                                       kr. 60,- pr. person 
Avec:                                                                                                                                                                                     alm. barpriser 
Blød bar (øl, vin og vand)                                                  kr. 112,- pr. time pr. person 
Hård bar (øl, vin, vand og Longdrinks)                                               kr. 144,- pr. time pr. person 
Cocktailbar: Professionelle bartendere 4 timer                                                             kr. 395,- pr. person. 
(øl, vin, vand gængse drinks, samt 4 forskellige cocktails) min. 40 gæster 
 
M I D D A G E N  I N K L U D E R E R  
Aperitif og appetizers   3-retters menu- hovedret laves som buffet   vand med og uden brus, i karafler   samt kaffe 
og te.  Sidste runde kaldes 15 min før Husk at informere Weber Grill Academy om eventuelt allergier etc. 
 

Oplægget gælder i 7 dage efter afsendelse. Hvis der er ændringer til ovenstående oplæg, oplyses dette inden for denne tidsperiode. 

Herefter fremsendes endelig ordrebekræftelse, der er gældende ved returnering i underskrevet stand. 

 Alle oplyste priser er ekskl. moms. 

 

 
27.06.2023 
65 gæster  

Ole´s 40-års fødselsdag på Weber Grill Academy Aalborg  
Kontakt person: Ole Christiansen 

 
 

17.30  
VELKOMMEN TIL WEBER GRILL ACADEMY 

Aperitif og appetizers 
 

18.30 
DER BYDES TIL BORDS 

Forret, hovedret og dessert udvalgt  
efter årstidens bedste råvarer 

 
21.00 

KAFFE OG THE 
Serveret med sødt og med  

mulighed for avec 

       21.00 
MULIGHED FOR BAR 

Lækre cocktails og fadølsanlæg; der er noget til en-
hver smag 

 
23.00 

MULIGHED FOR NATMAD 
Efter eget ønske 

 
??? 

TAK FOR I AFTEN 
Håber I har haft en god oplevelse hos Weber Grill 

Academy 
 
 
 
 

 
Ud over festmiddage lægger vi også gerne hus til foredrag, salgs-kickoffs, Award fest, Nytårsfest, underholdning med live-mu-

sik, stand- up eller andet skræddersyet tema, 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

MIDDAG & FEST 

 
 
T I L V A L G  

• Hands on; grill selv en af jeres retter, Forretten er den perfekte start til at ryste alle sammen. 
• Møde; hold ex. firmaets generalforsamling inden middagen 
• Ekstra timer; ekstra tid forlænger festen 
• DJ; skal der spilles op til dans 
• Bar; Cocktails, longdrinks, øl, vin - kan sammensættes som I ønsker det 

Oplægget gælder i 7 dage efter afsendelse. Hvis der er ændringer til ovenstående oplæg, oplyses dette inden for denne tidsperiode. 

Herefter fremsendes endelig ordrebekræftelse, der er gældende ved returnering i underskrevet stand. 

 Alle oplyste priser er Inkl. moms. 

 

 
 
Menuforslag: 

Menuforslag: 
 

  Varm røget-Fisk-blomkål-musling sauce  
 Hvid røget fisk med blomkål pure, blomkål crudité, blå musling fume  

 

 Kartoffel-skinke-løg-urter  
 Pom. Anna med Skagen skinke, en variation af løg  

 
 Tatar-mayo-rugbrød-persille  

okse tatar, røget mayo-friteret rugbrød crumble, persille støv  
 

Okse-trøffel sauce-svampe-broccoli-blomster-karse  
Okse filet med en fyldt sauce med svampe små hvide perleløg  

trøffel olie, asparges broccoli  
 

 Mousse-chokolade-sorbet-karamel  
Vanilje mousse, hvid chokolade med urter, en frugt sorbet, diverse urter 

 
Natmad: 

Hotdogs med det hele 
Weber Originale Pizza  

Burgers 
 
 
 


