
 

 

Konfirmation  
 
 

 
P R I S  
Afhængig af antal og indhold af jeres arrangement. 
Pris for arrangementet starter fra:                  V/min. 40 personer (inkl. drikkevarer) kr. 960,- pr. person 
                                       Børn under 10 år (inkl. Drikkevarer) kr. 480.- pr. person 
 
F E S T E N  I N K L U D E R E R  
Aperitif og appetizers  3-retters menu & natmad   Blød bar under hele arrangementet isvand i karafler kaffe/te 
 
P R I S  
Afhængig af antal og indhold af jeres arrangement. 
Pris for arrangementet starter fra:                V/min. 40 personer (ekskl. drikkevarer)                             kr. 800,- pr. person 
                                    Børn under 10 år (ekskl. Drikkevarer) kr. 350.- pr. person 
 
F E S T E N  I N K L U D E R E R  
Aperitif og appetizers  3-retters menu & natmad   isvand i karafler   kaffe/te 
 
T I L V A L G  

• Hands on; grill selv en af jeres retter. Forretten er det perfekte sted at ryste folk godt sammen 
• Ekstra timer; ekstra tid forlænger festen 
• DJ; skal der spilles op til dans 
• Bar; Cocktails, longdrinks, øl, vin - kan sammensættes som I ønsker det 
Oplægget gælder i 7 dage efter afsendelse. Såfremt der er ændringer til ovenstående oplæg, oplyses dette inden for denne tidsperiode. 

Herefter fremsendes endelig ordrebekræftelse, der er gældende ved returnering i underskrevet stand.  

Alle oplyste priser er inkl. moms. 

 

 

SKAL DET VÆRE EN ANDERLEDES OG ENESTÅENDE OPLEVELSE 
Når i holder jubilæet, brylluppet, konfirmationen eller virksomhedens sommerfest, skal i holde jeres arran-

gement hos Weber Grill Academy, hvor Grill universet skaber unikke rammer til jeres fest. 
Læn jer tilbage imens vi serverer en grillet oplevelse i aldrig glemmer! 

 
Weber Grill Academy Aalborg 

27.06 .2023 
Voksne:  40 og 10 børn 
Konfirmanden: Philip 

Mor & Far: Nadia & Ole 
Kontakt Info: Ole 

Mobil:  
 

12.30  
VELKOMMEN TIL WEBER GRILL ACADEMY 

Aperitif og appetizers- 
 

 Meget vigtig vi får styr på antallet af taler og 
rækkefølgen 

 
13:00 

DER BYDES TIL BORDS 
Se vedhæftet 

 
 
 

Til desserten 
KAFFE OG TE 

Der kan vi servere  Bailey, portvin & cognac etc. 
 

18.30 
NATMAD 

Efter eget ønske 
 

19.30 
TAK FOR I DAG 

Håber I har haft en god oplevelse hos Weber Grill 
Academy

I har selvfølgelig mulighed for at forlænge oplevelsen med efterfølgende bar, dans eller krydre middagen med en 
mindre vinsmagning. Tidspunktet kan tilpasses jeres ønsker for programmet. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Konfirmation  
 
 

 
 
 
 

 
FORRET: 

kan laves som hands on i køkkenet- så bliver gæsterne godt rystet sammen: 
 

PORTION ANRETTET:  
Varmrøget laks frisk fra grillen serveret med mild mayo, grillet agurk, ærte-

skud, råsyltede æbler 
Brød & smør  

 
 
 

HOVEDRET: 
BUFFET: 

Culotte med spicy rub 
Porchetta med friske krydderurter og sprøde svær 

Grillet kylling marineret i citron og rosmarin 
 sommerlige salater 

Grillede kartofler med persille pesto 
Kold bearnaise mayo 

Pebersauce eller whiskysauce 
Brød & smør med røget salt 

 
 
 

DESSERT: 
PORTION ANRETTET: 

Grillet mandel-citron kage eller  
grillet brownie serveret med chokolademousse  

& grillet hvid chokolade, bær kompot 
 
 
 

NATMAD: 
Weber originale pizzaer 

eller 
Weber original burger 

 
 
 
Div. Notater 

 
 
 
 
 
 
 


