MODE & TEAMBUILDINI

E

Dit Firma afholder mede pa
Weber Grill Academy Aalborg, i medelokale:
Auditoriet, Palatine, Huntley
Fredag
27.06.2023
16 gaester
Kontakt person: Ole Christiansen

08.00
MORGENBUFFET OG VELKOMST
Morgenbuffet, marmelade, ost, frugt, juice m.m.

08.30
M@DE
Der vil veere kaffe/te samt vand og frugt

10:00
PAUSE
kaffe & the

12:00-12:45
FROKOST
Grillet frokost med arstidsbestemte ravarer samt drikkevarer

14:30
PAUSE
Grillet Sedt med kaffe & the

16.00
TAK FOR NU- TEAMBUILDING

MZDE INFORMATION

Mede opstilling efter behov og muligheder

2 Gratis WIFI ¥ Mad og snacks som beskrevet

Auditoriet: Theater style:
Plads til 8o personer, Professionelt AV-udstyr: Full HD-projektor i Auditoriet med opkobling KUN via ClickShare
!Mulighed for headset eller handholdt mikrofon

Palatine: Boardroom style:
Plads til 20 personer opkobling via ClickShare ¥ sterre Smart tv- med touchskaerm

Huntley: Boardroom style:
Pads til 14 personer opkobling via ClickShare® Smart tv

Chicago: Runde borde af max g per. Pr. bord max 8 borde- der kan indszette fl




ET GRILL TEAMBUILDING ARRANGEMENT HOS
WEBER GRILL ACADEMY SKABER SAMMENHOLD OG
SAMARBEJDE

Dit Firma pa Weber Grill Academy Aalborg
Fredag
27.06.2023
16 geaester — 2 Hold - Lodtraekning deler hold
Kontakt person: Ole CHristiansen

16.00 HOVEDRET
VELKOMST Culotte (reverse sear) med laurbaersalt — kreative
Snacks og velkomst af Weber Grill kartofler — bagte sensommergrentsager
Academy- Hovedretten nydes med tilhgrende rgdvin
16.15 HANDS ON
HANDS ON Holdene griller desserten
Program og menu forklaring inden holdene griller
forretten DESSERT
Grillet banan - knas pa grillet chokolade og pea-
Eksempel pa menu: nuts — vaniljecreme med baer — chokoladesauce
Desserten nydes med kaffe og te
18.00
FORRET PRAMIER
Raget laks — krydrede grentsager — urte mayo — Retterne er vurderet, praemier til det vindende hold
Focaccia med rosmarin og flagesalt
Forretten nydes med tilharende hvidvin 21.00
TAK FOR I AFTEN
HANDS ON Haber | har haft en god oplevelse hos Weber Grill
Holdene griller hovedretten Academy

I har selvfalgelig mulighed for at forleenge oplevelsen med efterfalgende bar, dans eller krydre middagen med en
mindre vinsmagning. Tidspunktet kan tilpasses jeres ensker for programmet.

PRIS

V/min. g personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig) kr. 1.592,- pr. person
V/min. 18 personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig) kr. 1.444,- pr. person
V/min. 27 personer (mulighed for anden gruppe i huset samtidig) kr. 1.292,- pr. person

kr. 1.192,- pr. person

V/min. 36 personer
kr. 20,- pr. person

Opgradering til bearnaisesauce
2 Husk at informere Weber Grill Academy om eventuelt allergier etc.

ARRANGEMENTET INKLUDERER

Aperitif og appetizers 2 21, vin og vand under teambuilding og middagen * Kaffe og te 2 forkleeder © opskrif'tergsamt
Weber praeemier til det vindende hold.

Opleaegget geelder i 7 dage efter afsendelse. Hvis der er eendringer til ovenstaende oplaeg, oplyses dette inden for denne tidsperio

Herefter fremsendes endelig ordrebekrzeftelse, der er gaeldende ved returnering i underskrevet stand.

Alle oplyste priser er ekskl. moms.




